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Patisserie NaN

hat erfolgreich an der 1. Phase des BPW
2024 teilgenommen und erreichte die

TOP 10
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Authentische Aromen und Gebacke aus dem Iran — kombiniert mit der feinen, modernen Patisserie:
Das NaN, Berlins erste persische Patisserie, bietet sowohl fur Menschen aus dem persischen Raum,
als auch anderer Kulturen genussvolle und hochwertige Backwaren. Uber den Verkauf feinsten Ge-
backs hinaus wird das NaN ein Ort fur interkulturelle Begegnung sein. In Workshops werden Men-
schen zusammenkommen, um die Esskultur und Aromatik Persiens kennenzulernen und Techniken
sowie Herstellungsverfahren der gehobenen Patisserie zu erlernen. Dabei wird diese Form der Cross-
over-Kuche weitestgehend glutenfrei auskommen und damit auch Menschen mit Glutenintoleranz
die Moglichkeit eroffnen, Patisserieprodukte zu genieen. Im weltoffenen Berlin wird diese Patisserie
auf einen Markt treffen, der sich Uber das Konzept neuer Geschmackserlebnisse und Verschmelzung
verschiedener Kulturen erfreut und unter Berucksichtigung persischer Traditionen gehobene Patisse-
riekunst zu schatzen weig.
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Patisserie NaN Die Grundung ist 2024 in Berlin geplant.
E-Mail: patisserienan.alireza@gmail.com



